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Define y conoceptualiza el termino "LIMPIEZA", cuales
APUCAR PROCLOMMINTOS DE
ioe sus caracveristicas, tipos, sustancias Renplacioras y-:I 7<
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POsTRES. LACTEOS, $500M
A0S THOMCOR. tipos existen, susfancias desinfectantes, factores de
de contaminacion
[Coroce de las frutas: definicidn, propledades sensorlales, 22
AR MATERIAS PRIMAS E fiscoquimicas y  microbioldgicas,  tratamientos,
INSUMOS UTILZADOS EN LOS normatividad.
PROCESOS DE ELABORACION
D€ Tiene conociemientos en pruebas de plataforma: andlisis]
Y POSTRES LACTEOS, |fisicoquimico y evakacidn sensorial conceptos, técnicas,
LA FORMULACION Y protocolos,  materfales,  equipos,
INORMATIVA VIGENTE. interpretacidn de resuftados.
|Reconoce ! sistema internacional de medicas: MASA, X
PROCESO: DE [VOLUMEN, DENSIDAD, TEMPERATURA.
DEHELADOSY 5 oy productos derivados de frutas y hortalizas Gene]
LACTEOS SEGUN |conocimientos en: tipos, materias primas usadas, aditivos,
ARAMETROS ESTABLECIOOS. |ceundarizacidn de formalaciones, proceso de fabricacin
variables de proceso, técnicas de conservacidn
producto, rendimientos de proceso, defectos, control de
calidad
IDE AQUERDO CON LAS De los productos derivados de frutas y hortalizas
ESPECIFICADONES en: materiales Jde envase, tipos
REQUERIDAS PARA pacadoras, p de empaque, variables de proceso,
EL PROCESO DE téenicas de conservacin del producto, rendimientos
ROON, proceso, defectos, control de calidad.
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